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P our cette quatrième édi-
tion, le salon Vin sur Vin 
va quitter le palais de jus-

tice pour rejoindre la salle des 
Arcades à Tournus. Ce qui va 
apporter de nombreux change-
ments, selon Régis Ernault de 
l’association tournusienne Vin 
sur vin. « Nous étions arrivés à 
saturation au palais de justice, 
avec 750 entrées l’an dernier 
sur deux jours. Le salon a pris 
de l’ampleur chaque année et 
pouvoir l’organiser à la salle 
des Arcades est une vraie satis-
faction pour nous. Nous allons 
pouvoir accueillir davantage 
d’exposants, en passant de 20 à 
25. Ce sera également plus 
fonctionnel avec le bar, le par-
king et toutes les commodités 
qu’offre cette salle. »

Les critères de sélection : 
goût, bio et rapport qualité/
prix

Ainsi, le salon se tiendra sa-
medi 25 et dimanche 26 no-
vembre, sur les mêmes princi-
p e s  q u e  l e s  a n n é e s 

précédentes, à savoir une en-
trée à 5 €, qui permet d’avoir un 
verre pour aller goûter les vins 
des producteurs. « Notre asso-
ciation de 17 membres se réunit 
tous les mois pour effectuer 
cette sélection, poursuit Régis. 
Nous avons trois critères de sé-

lection : le goût, les certifica-
tions bio – pour 90 % des vins 
qui seront présentés – et le rap-
port qualité/prix, avec des 
bouteilles comprises entre 8 et 
30 €. Mais la grande majorité 
des vins sont à moins de 20 €. 
Notre but est vraiment de trou-

ver des bons produits que l’on 
puisse acheter. Nous avons 
quelques grands noms bien 
établis, mais beaucoup sont 
des jeunes producteurs qui se 
lancent avec un état d’esprit 
respectueux de la vigne et du 
vin. »

Un tour de France des 
grandes appellations

Le salon proposera ainsi un 
tour de France des grandes ap-
pellations, avec un représen-
tant de chacune pour éviter la 
concurrence. « Ce seront majo-
ritairement les mêmes que l’an 
dernier, car la fidélité des pro-
ducteurs est importante et 
c’est un salon qui marche bien 
selon eux. » Les organisateurs 
ont également prévu de la res-
tauration avec des planches de 
fromage et de charcuterie, is-
sus de producteurs du secteur, 
ainsi que des huîtres venues de 
Bretagne.
● Florent Muller

Salon Vin sur vin, salle des 
Arcades de Tournus, samedi 
25 novembre, de 10 à 19 heures 
et dimanche 26, de 10 à 18 heu-
res. Entrée 5 €.

Tournus 

Le salon Vin sur vin prend de l’ampleur
Ce week-end, la salle des 
Arcades de Tournus ac-
cueillera la 4e édition du 
salon Vin sur vin. 25 expo-
sants de toute la France 
viendront faire déguster et 
vendre leurs précieux nec-
tars, sélectionnés par le 
club d’amateur de vin de 
Tournus.

Le salon Vin sur vin a attiré 750 visiteurs au palais de justice en 2022. Photo d’archives Didier David

L e 16 octobre, un incen-
die ravageait le bâti-
ment du Jardin d’En 

Breuille à L’Abergement-de-
Cuisery. Cette ferme maraî-
chère bio, gérée par l’associa-
tion de Tournus Économie 
solidarité et partage, est une 
structure d’insertion par l’ac-
tivité économique et fournit 
l’Épicerie sociale et solidaire 
ainsi que le magasin de pro-
ducteurs La Ferme d’à côté.

« Les conséquences 
sont énormes »

« Tout a brûlé, déplore Fan-
ny Gonzalez, la directrice de 
la structure. Notre salle de 
pause, nos bureaux, la salle de 
stockage. Les conséquences 
s ont  énorme s p our notre 
chantier d’insertion. Nos 14 
salariés ont vu, avec beau-
coup d’émotion, leur travail 
anéanti en quelques heures : 
plusieurs tonnes de légumes 
pour un montant de 13 000 € 
environ, qu’ils ont plantés, 
cultivés, ramassés et stockés, 
sont devenus immangeables 

car brûlés ou pollués. »

Beaucoup 
d’interrogations 
subsistent

La situation est toujours 
compliquée aujourd’hui, mê-
me si des solutions éphémè-
re s  o n t  p u  ê t re  t ro u vé e s . 
« Nous avons installé des bun-
galows pour que les salariés 
puissent reprendre le travail 
dans des conditions normales. 
Mais beaucoup d’interroga-
tions subsistent sur l’origine 

de l’incendie, beaucoup de 
t e m p s  v a  s ’é c o u l e r  av a n t 
qu’une solution pérenne ne se 
dessine. Et c’est une énorme 
perte pour l’épicerie et le ma-
gasin de producteurs. C’est 
pourquoi nous lançons un ap-
pel à la solidarité, via le site 
helloasso.com. »
● Florent Muller

www.helloasso.com/associa-
tions/economie-solidarite-par-
tage/collectes/continuer-de-
tendre-vers-une-democratie-
alimentaire-apres-l-incendie

Tournus/L’Abergement-de-Cuisery 

Après l’incendie de sa ferme, 
Économie solidarité et partage 
lance un appel aux dons
L’incendie, qui a ravagé le 
Jardin d’En Breuille au mois 
d’octobre, a laissé l’associa-
tion Économie solidarité et 
partage dans une situation 
compliquée. Il manque des 
légumes pour approvision-
ner l’Épicerie sociale et soli-
daire et il faut désormais 
reconstruire.

L’incendie, survenu le 16 octobre au Jardin d’En Breuille, a 
réduit le travail des salariés à néant. Photo d’archives Antoine Ajavon

Il reste peu de temps avant la grande collecte nationale des 
banques alimentaires. À Saint-Gengoux-le-National, cette 
collecte se déroulera, comme à chacune de ses éditions, au 
magasin Bi1. Les bénévoles du groupe d’aide alimentaire seront 
au rendez-vous vendredi 24, samedi 25 et dimanche matin 
26 novembre pour trois jours de solidarité. À l’accueil, ces 
bénévoles pourront préciser aux donateurs les réels besoins du 
moment. Des dons en ligne peuvent également être versés via 
la plateforme monpaniersolidaire.banquealimentaire.org.

Les bénévoles seront présentes au magasin Bi1 pour une 
nouvelle collecte. Photo Thérèse Roberjot

Saint-Gengoux-le-National ● Du 24 au 26 novembre, 
trois jours de collecte pour la Banque alimentaire
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STE-HELENE - MOROGES
BARIZEY - ST-MARD-DE-VAUX

ET SES COMMUNES AVOISINANTES
(véhicule personnel indispensable)

Vous recherchez
UN REVENU
D’APPOINT
RÉGULIER,
une activité
complémentaire

Vous êtes
une personne sérieuse (H/F),
matinale (entre 2 h et 7 h),

assidue et autonome pour livrer
le journal « LE JOURNAL DE SAÔNE- ET- LOIRE »
dans la boîte aux lettres des lecteurs abonnés
au portage à domicile sur le secteur de :

Merci de nous contacter dès maintenant au 06 24 84 16 90
helena.pallanchier@lejsl.fr

C’est un travail idéal pour une personne à la recherche
d’un complément de revenus régulier (retraité, salarié, étudiant…)


