
Vin sur Vin  -  Séance 1 
Dégusta on à l’aveugle : les cépages blancs 

A en on : Concernant les cépages, sont décrits les arômes juvéniles des vins. Il faut noter 
que tous ces cépages s’expriment très différemment selon le terroir sur lequel ils poussent. 
Les caractéris ques données ici restent donc très générales et sont le dénominateur    
commun à une majorité des vins d’un même cépage.  

Domaine Serge Laloue 

SANCERRE - 2023 
Cépage : Sauvignon blanc 

Élevage : Cuve inox 

Prix : 20-25€ 

Infos Cépage - Sauvignon blanc 

Dénommé aussi Blanc Fumé, Fumé Blanc. 
Cépage mondialement cul vé, le Sauvignon 
Blanc est le cépage tradi onnel de la Loire et de 
la Gironde.  

Vins blancs secs ou vins blancs sucrés, il se 
montre généreux aux arômes de buis, de bour‐
geons de cassis (fruits verts) et selon les terroirs 
de fleurs blanches, d’agrumes et de notes miné‐
rales très prononcées de pierre à fusil (Pouilly 
Fumé). C’est le cépage qui, grâce à sa forte acidi‐
té, apporte fraîcheur mêlée à sa forte personna‐
lité.  Vin N°____ 

TRIBBIERA 

Clos Culombu - 2023 

AOC Corse 
Cépage : Vermen no 

Élevage :  

Prix : 10 - 15€ 

Infos Cépage - Vermen no 

Il arrive en maturité très tardivement ce qui ré‐
duit considérablement les zones pouvant le pro‐
duire : On le trouve dans toutes les régions qui 
bordent la Méditerranée notamment en Italie, 
Sardaigne et Corse. 

Quand il est vinifié seul, il produit un vin blanc 
sec qui se démarque par la combinaison de légè‐
reté et de son caractère gras avec une couleur 
jaune pâle à la présenta on. Le Vermen no pos‐
sède de nombreux arômes qu’il dégage fière‐
ment avec une note d’amande verte, d’épices 
douces, de pomme fraîche, d’aubépines, d’ana‐
nas frais et de poire mûre. Vin N°____ 

Domaine BERTHET-
BONDET 

Côte du Jura  -  2018 
Cépage : Savagnin 

Élevage : fermenta on inox 
puis 3 ans fût de chêne 

Prix : 30 - 35€ 

Infos Cépage - Savagnin 

Le Savagnin a pour origine l’Ouest de l’Autriche 
où il est appelé Traminer. Cousin du Gewurztra‐
miner, c’est un cépage aroma que aux pe tes 
grappes blanches et à la peau épaisse, qui s’est 
parfaitement acclimaté sur les terroirs de 
marnes du Jura, où il produit désormais de 
grands vins blancs, en cohabita on avec le Char‐
donnay. Ce cépage très aroma sé produit des 
vins blancs ayant un fort poten el de vieillisse‐
ment. Deux adjec fs qualifient le mieux ses 
arômes aux notes de noix, d’amandes, de noi‐
se es, de fleurs, de miel, et de pomme verte : la 
puissance et la complexité.  Vin N°____ 



ARDEVINS (Drôme) 

Nomade 

Vin de France -  2023 
Cépage : Viognier 

Élevage : inox 

Prix : 10 - 15€ 

Infos Cépage - Viognier 

Appelé aussi Vionnier, Pe t Vionnier.  
Le Viognier est de nouveau en expansion implan‐
té en Languedoc Roussillon, Provence et Sud-
Ouest…. 
Souvent vinifié seul, le Viognier reste embléma‐

que d'une des fameuses appella ons septen‐
trionales du Rhône, le Condrieu. 
Jadis, il donnait des vins sec ou moelleux selon le 
millésime. Aujourd’hui, ces vins blancs sont secs, 
au joli nez et bien ciselés. 
Les amateurs de vins blancs secs le convoitent 
pour ses arômes exubérants de fleurs blanches, 
d'abricot, de miel de fleur d'oranger.  

Vin N°____ 

Infos Cépage - Gewurztraminer 
« Traminer » est en fait la variété aroma que de 
cépage blanc de Tramin (Italie du Nord), terme 
auquel on ajoute « gewürz » qui signifie « épicé » 
ou « aroma que ». On vinifie le Gewuztraminer 
en vin blanc sec ou encore vin sucré en ven‐
danges tardives, sélec on grains nobles. Ce n’est 
donc pas un cépage de rendement, ce qui rend 
les vins très prisés. Il jouit de parfums et d'une 
pale e aroma que respec vement sur des fruits 
jaunes exo ques, le miel, les pâ sseries et les 
épices de même que les fleurs. Par ailleurs, il 
offre un nez singulier de litchi et de rose. 

Vin N°____ 

Domaine BARMÈS-
BUECHER (Alsace) 

Cuvée 4 -  2017 
Cuvée unique et éphémère 

Cépage : Gewurztraminer 

Élevage : fûts de chêne  

Prix : 30 - 35€ 

Infos Cépage - Chenin 
Appelée aussi Pineau de la Loire. Dans le Val de 
Loire, selon ses terroirs d’origine, il  donne d’ex‐
cellents vins blancs secs, demi-secs, moelleux, 
mousseux ou pé llants. C’est un cépage précoce 
et résistant aux maladies. Il est sensible au botry‐

s cinerea, le champignon responsable de la 
pourriture noble qui permet de donner des vins 
moelleux et liquoreux.  Le cépage Chenin offre 
des vins très fruités et acidulés, vifs et élégants, 
avec un bon poten el de garde : 40 ans pour les 
vins liquoreux ! On lui trouve des arômes de 
fruits jaunes, d’abricot sec, d’agrumes, de fleurs 
blanches (acacia, aubépine) ou encore de miel.  

Vin N°____ 

Domaine Bernard 
BAUDRY  -  Chinon 

Cuvée le Domaine -  2022 

Cépage : Chenin 

Élevage : Cuve en béton  

Prix : 13 - 17€ 

Infos Cépage - Chardonnay 
Né du croisement entre le Pinot Noir et le Gouais 
(cépage blanc), il trouve son terroir de prédilec‐

on en Bourgogne. Le Chardonnay, l'un des cé‐
pages les plus populaires au monde, est produit 
dans une large gamme de styles allant du Blanc 
de Blancs pé llant aux vins blancs riches et cré‐
meux vieillis en fût de chêne. 
 
Les chardonnays peuvent être riches et corsés 
avec des saveurs de vanille, d'épices et de beurre 
ou bien légers et minéral. Les saveurs vont du 
tropical (pensez à l'ananas ou à la mangue) dans 
les régions à climat chaud, à la pomme verte et 
aux agrumes dans les climats plus frais.  

Vin N°____ 

Domaine LASSARAT   
& Fils 

Mâcon-Vergisson 

Cuvée La Roche 2022 

Cépage : Chardonnay 

Élevage : en fût de chêne 

Prix : 20 - 25€ 


